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MALAGENYA CORBASI (ISPANYA)

2 dilim bayat ekmek igi
2 dis sarimsak

2 dolmalik yesilbiber

2 domates

Birkag damla sirke

2 corba kasig! zeytinyagd!
Tuz

Karabiber

Yapilisi: Malagenya c¢orbasi sicak yaz ginlerinde soguk olarak igilen bir corbadir. Bayat ekmek dilimlerinin sert
olan kabuk kisimlari kesildikten sonra, soguk suya batirip 1slatarak iyice ufalanir. Yesilbiberler yikanir ve kiiglk
pargalara dogranir. Sonra biberlerle birlikte 6nceden kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ayiklanarak ufak
pargalara dogranmis olan domatesler bir tutam tuz ve sarimsakla birlikte blyikce bir havana konur. Ufalanmig
ekmek icleri de havandakilerin icine katildiktan sonra bunlar bir bulamag haline gelinceye kadar iyice dévulir.
Karisim bulamag haline geldikten sonra yeteri kadar karabiber katilir ve genisge bir gorba k&sesine bogaltilir, iki
kasik zeytinyagiyla birlikte birkag damla sirke ve dért bardak soduk su katilarak tahta kasikla ¢orba kivamina
gelinceye kadar karistirilir. Sonra zeytinyaginda kizarmis ekmek dilimleriyle birlikte servis yapilir.
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