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MALAGA PASTA

https://www.bim.com.tr

1 paket Casey kakaolu kek

5 adet muz

1 paket Daphne krem santi

1 su barda@ Dost sit

1 paket Daphne damla bitter ¢ikolata
1 corba kasigi Sole Aygicek yagi

1 paket Simbat findik igi

5 adet gilek

1 paket kakaolu keki bdltimlerine gore esit pargalara kesin. 2 adet keki tabanlardan birbirine bastirarak
yapistirin.

Ayri bir kAseye 1 paket krem santi dékip Uzerine 1 su bardadi soguk sit ekleyin. Karisimi mikser ile 5 dakika
kabarana kadar ¢irpin.

Hazirlanan keklerin Gzerine muzlar birer adet olarak ekleyin. Keklerden muzlara dogru santiyi strip muzlari
keke sabitleyin.

Santili kekleri 1 saat kadar buzlukta bekletin.

1 paket damla ¢ikolatayl benmari usuli eritin ve Gzerine 1 gorba kasidi aycicek yadi ekleyip iyice karigtirin.
Mutfak robotunda 1 paket findik icini orta blyukltkte ¢ekin.

Buzluktan ¢ikan pastalarin Gzerine dnce ¢ikolata sosundan dokiin devaminda kenarlarina ¢ekilen findiklardan
yapistirin. En son Uzerlerine 1’er adet ¢ikolataya batirimis cilek ekleyin.
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