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MAKSI KIRAZLI PASTA

16 dilim icin MALZEME:
500 g un,

250 ml siit,

1 kip yas maya,

1 tutam tuz,

1 paket vanilya,

5 yumurta,

150 g tereyag,

1 kilo kiraz,

50 g dilimlenmig badem,
4 corba kasigi su,

150 g krem santi

Unu bir kaba stizin, ortasini acin. Stin yarisini hafif isitip maya ve seker ile karistirin. Bu karigimi unun ortasina
doékan, Gzerine un ve tuz serpistirin. Kabin Gzerine értiin, hamuru sicak bir ortamda yaklasik 15 dakika
kabarmaya birakin.

Kalan sutl, 60 g seker, vanilya, yumurtalar ve tereyagi ilave edin. Hamur yodurun, tekrar 30 dakika bekletin.
Hamuru dikdértgen seklinde agin, kagith bir tepsiye koyun, kenar yapin. Tepsideki hamuru tekrar 15 dakika
kabarmaya birakin.

Firnni 200 derecede i1sitin (gazli firin 3). Kirazlarin ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Meyveleri pastanin Gstiine dizin,
dilimlenmis badem ekin. Pastayi yaklasik 25 dakika pigirin.

Kalan sekeri su ile surup halini alana dek kaynatin. Surubu pastanin tstiine dékin, pastayi tekrar firina koyup
10 dakika pisirin. Pastayi bir 1zgara Ustlne alarak sogumaya birakin.

Pastayi 16 dilim halinde kesin. Kremayi ¢irpin, arzuya gore vanilya ile tadlandirin. Kremayi ayri olarak sunun.
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