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MAKOWIEC (POLONYA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur icin:

500 gram un

100 gram tereyag@ (eritilmis)
100 gram seker

1 paket kuru maya

250 mlihk sGt

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

I¢ harci igin:

250 gram hashas tohumu
100 gram seker

50 gram kuru Gzim

50 gram kuru kayisi (kU¢Uk dogranmig)
1 cay kasigi vanilya 6zutl
100 ml sUt

2 yemek kasigi bal

Unu genis bir kaba alin. Kuru mayayi, sekeri ve tuzu ekleyin.

Ik sOtd ve eritilmis tereyagini ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru Gzeri 6rt0lG bir sekilde 1lik bir yerde yaklasik 1 saat mayalanmaya birakin.

Hashas tohumlarini ve sitl bir tencereye alin. Kisik ateste, haghas tohumlari yumusayana kadar pisirin.
Sekeri, kuru GzUmleri, kuru kayisilari, vanilya 6zitin0 ve ball ekleyin. Karigimi ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Mayalanmis hamuru un serpilmig bir ylizeyde agin.

Hazirladiiniz haghasli i¢ harci hamurun Gzerine esit sekilde yayin.

Hamuru rulo seklinde sarin ve yagl kagit serilmig firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmig 180°C firnda yaklasik 30-35 dakika pigirin.
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