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MAKLUBE

500 gr kugbasi dana eti

1 adet sogan

1 adet patates

1 dis sarimsak

2 kase piring

1 yemek kasigdi tereyadi

Birkag¢ dal maydanoz (Uzeri igin)

Kusbasi dogranmis eti bir tavada pisirin, suyunu cekmeye yakin birkag pargaya bdldiginiz sarimsagi ve
baharatlar ekleyin.1 bardak kaynar su ilave edin ve pismeye birakin. Diger taraftan patatesi dilim dilim dograyip
kizartin. Sogani halka halka dograyin. Tabani yaglanmis derince bir tencerenin dibine soganlar dizin. Uzerine
pisirdiginiz etleri suyu ile beraber bosaltin. Etlerin UGzerini kizarmig patates il kapatin. Son olarak Uizerine pirinci
yayin. Yaklasik 4 kase kaynamis suyu yavasga pirincin Uzerine bosaltin. En Uste tereyadi parcalari koyup kisik
ateste pilav suyu ¢ekene kadar pisirin. Tencerenin Uzerine servis tabagini 6rtiin ve tabakla beraber dikkatli bir
sekilde tencereyi ters gevirin. Yavas yavas tencereyi kaldirin. Maklubenin Gizerini maydanoz ile sUsleyip servis
yapabilirsiniz.
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