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MAKLUBE

Malzemesi

500gr kiyma

6-7 adet patates

6-7 adet patlican

6-7 adet kabak

2 adet sogan

3 yemek kasigi siviyag
Yeteri kadar Tamek salca
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

3 adet yesil biber

2 adet domates

2 cay bardagi piring
Kizartmak icin yag

Kiymayi rendelenmis sogan suyu ile 1-2 saat dnce terbiye ediniz. Patates, patlican ve kabagi yuvarlak dilimleyip
kizartiniz, eti siviyagda salga, baharat biber ve domates katip kavurun. Bu malzemeleri teflon tencereye sirasi ile
kiyma alta, patates, patlican ve kabagi sirali bir sekilde yerlestirin, entste pirinci koyup suyunu ve tuzunu atalim
(sebzelerin Uzerinede tuz atilacak) kisik atagde pilav oluncaya kadar pisirin. Pilav dinlenince ters ¢evirip servis
yapin, Uzerini maydonozla susleyin.
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