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MAKLUBE

Malzemeler (10 kisilik)

1,5 kg pilavlik piring

1 kg kuzu eti

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigi tuz

4 buyUk patates.

1 konserve (bezelye, patlican, bamya...)
250 gr antepfistig

Coban salata

Yogurt

Bir tutam maydanoz
Baharatlar (Kekik, karabiber...)

Pilav hazirlaniyor. Et, kusbasi kesilerek kavruluyor. Etler kavrulduktan sonra bezelye ile karnstiriliyor. Patatesler
halka halka dograndiktan sonra yagda kizartiliyor. Bunlar hazirlaninca tencerenin en altinda patates olmak
Uzere alttan Uste sirayla kavurma, pilav, patates olarak siralaniyor. Uzerine biraz et suyu ilave edilerek 10
dakika kisik ateste tutuluyor. Servise hazir hale gelen yemek, tepsinin ortasina ters cevriliyor. Maklube
yapimindaki en dnemli maharet, tepsiye ¢evrilen tencere i¢indeki pilavin kalibinin bozulmamasi. Son olarak da,
pilavin kenarlari coban salatasi ve yogurtla stsleniyor.
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