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MAKLUBE (BAGDAT IRAK)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

3 adet patlican

5 adet patates (orta boy)

1 adet sogan

2 adet domates

5-6 adet ceviz

1 kii¢ik kasik nar eksisi

2 yemek kasigi domates salcasi
1 kg piring

1 adet limon

3-4 parca i¢ yag!

1 kg kaburga

1 cay kasigi kebap baharati
Goz karari tuz

2 adet defne yapragi

1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

Kaburgalara, kebap baharati, i¢ yagi, defne yapragdi ve tuz ekleyerek glizelce hasglarim.

Suyunu bir kaba alinm. Sonra patlicani, patatesi, domatesi ve renkli biberi dograyip kizartirim.

Tencereye kaburgalari dizerim. Uzeri kat kat olacak sekilde patlican, patates, biber ve sogan dizerim.

Bu arada pirinci, domates salcasiyla beraber karistirip sebzelerin Gzerine et suyu ile beraber dékip nar eksisi ve
limon suyunu da eklerim.

En son cevizi eklerim. Kisik ateste 15 dakika kadar pisiririm.
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