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MAKARONLU GILEKLI PASTA

1 hazir pasta keki

1 paket cilekli kremsanti

2 su bardagi sut

2 yumurta

4 corba kasigi un

3 corba kasigi seker

2 paket vanilya

400 gram gilek

Islatmak 1 su bardag sekerli sit
8 cilekli ya da bégurtlenli makaron
200 gram cilek

2 paket cilekli jole

Kremsantiyi sUtle hazirlayin, buzdolabinda bekletin. Sit, yumurta sarisi, un ve sekeri koyulagincaya kadar
tencerede pigirin. Ocaktan aldiktan sonra vanilya katip sogutun, ardindan dolaptaki kremsgantiyi ekleyin. Pasta
kekinin alt katini sekerli stle islatin. Kremanin bir kismini ve gileklerin yarisini kekin Gzerine yerlestirin. Uzerine
diger keki koyun, sekerli sttle islatin. Kalan kremayi yayin. Gilekli jéleyi paketteki tarife gdre hazirlayip en Uste
dokun. Kenarlarina makaronlari dizin.
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