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MAKARON SUSLEMELI CUPCAKE

2 su bardagi Un

1,5 su bardagi Toz Seker

150 gr Margarin

1 su bardag iri ¢ekilmis Ceviz
4 adet Yumurta

1 cay kasigina yakin Tuz

2 cay kasig1 Toz Vanilya

2 cay kasigi Kabartma Tozu

2 yemek kasigi Damla Cikolata
3 yemek kasigi Kakao
Cikolatall Krema icin:

170 gr Bitter Cikolata

90 gr Sekersiz krema
Sisleme igin:

20 adet Makaron

Finni 160 derecede 1sitin. Muffin veya cupcake kalibini yagdlayin ve unlayin. Arzu ederseniz kaliba muffin veya
cupcake kagidi koyun ve yerlestirin. Eger muffin kagidi kullanmiyacaksaniz silikon kalip kullanmanizi éneririm.
Silikon kalipla muffinlerin dagilmadan ¢ikmasi ve temizlemesi ¢ok daha iyi sonug verecektir.

Mikser kabina yag ve toz sekerini koyun, yiksek devirde ve ayni hizda krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Yumurtalar teker teker ilave edin. Ayri bir kapta elenmis bugday unu, tuz, kakao, vanilya ve kabartma tozunu
karigtirin.

Mikser devrini diislriin, kuru malzemeleri 3 agsamada koyun ve karistirin. Mikseri kapatin. Damla ¢ikolatayi ve iri
parcalanmig cevizi ilave edin. Spatula yardimiyla karstirin.

Karisimi muffin kalibina bosalttiktan sonra, 30-35 dakika pisirin. Bir kirdan yardimiyla pisip pismedigini kontrol
edin. Kdrdan kuruysa pismistir. Sogumaya birakin.

Kisik ateste kremayi karigtirarak kaynatin. Ocagin altin kapatin. Pargalanmig bitter gikolatay! ilave edin.
Cupcakelerin ortasini cupcake kesiyle alin. Igine dolgu olarak gikolatali kremayi koyun.

Cupcakelerin tizerine makaron koyun. Servis yapin.
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