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MACARON

250 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi toz badem

1 paket vanilya

3 adet yumurtanin aki

Bir tutam tuz

1/4 su bardagi tozseker
80 gram bitter ¢ikolata

Derin bir kapta pudra sekeri, margarin, toz badem ve vanilyay! iyice karistirin. Diger taraftan bir kasede oda
sicakliginda beklemis yumurta aklarini tuz ile ¢irpin. Toz sekeri ilave edin ve kdpuk halini alip, kati bir kivam
olana kadar ¢irpmaya devam edin. Toz bademli karigima ekleyip, kdpigin gitmemesi i¢in yavasc¢a bir-iki kez
karigtinin. Bu karigimi sikma torbasina doldurun ve yagl kagit serili firin tepsisine belli araliklarla 1 lira
biiyUkliginde yuvarlaklar olacak sekilde sikin. Onceden isitilmis 125 derece firinda 45 veya 60 dakika
macaronlar iyice kuruyana kadar (arada bir kontrol ederek) pisirin. Soguduktan sonra tepsiden alin. Gikolatay!
benmari usull eritin ve 2 adet macaronun arasina surerek yapismasini saglayin. Diger macaronlari da ayni
sekilde hazirlayin.

Fotograf "dedo" tarafindan génderildi. 29.09.2018

© lezzetler.com tarif n0:99790 « adi:Macaron < génderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2025 - 22:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makaron-vt72583
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/macaron-99790.jpg
http://www.tcpdf.org

