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MAKARON

100 gram badem

1 cay bardadi pudra sekeri

2 cay bardag toz seker

2 yumurta aki

1 tutam tuz

Renklendirmek igin:

Istenirse gida boyasi ya da meyvelerin kendisi

Oncelikle yumurtanin aki bir tutam tuzla kar haline gelinceye kadar ¢irpilir. Daha sonra igine pudra sekeri eklenir
Bagka bir kabin i¢inde seker ve toz haline gelmis bademler karigtirilir. Bu bademli karisim yumurta akina eklenir
ve birlikte hepsi fazla ezilmeden harmanlanir. Renklendirme yapilir. Yagl k&git serilmis tepsiye sikma torbasi ile
yuvarlak halinde sikilir. Oda sicakliginda 35 dakika kurumalari igin bekletin. 180 derecedeki firinda 15 dakika
kadar pismeye birakin. Iki makaronu birbirine yapistirmak i¢in arasina krema ya da regel kullanilabilir.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 11.01.2015
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