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MAKARON

80 gr bayat yumurta aki (1 gtin 6nceden bekletilmis)
Y2 su bardadi badem unu

Y2 su bardagi pudra sekeri

Y2 ¢ay bardag toz seker

Gida boyasi

1 tutam tuz

Ganaj igin:

50 gr. krema

150 gr. cikolata

1 glin dnceden yumurtanin beyazlarini ayirin ve bekletin.

Yumurta akini tuzla birlikte ¢irpin. Sekeri de ekleyip kdplrene kadar ¢irpin.

Gida boyasini ekleyin ve ¢irpin.

Badem unu ve pudra sekerini yavasca ekleyin. Karisimi ¢irpmaya devam edin.
Karigimi sikkma torbasina alin ve yagh kagit serilmig tepsiye istediginiz boyda sikin.
Onceden isitilmis 125 derece firinda yaklasik 15 dakika pisirin.

Ganajl hazirlamak igin bir tavaya kremayi alin ve igine ¢gikolata pargalarini atin.
Eriyene kadar karigtirin ve sogumasi igin buzdolabina kaldirin.

Buzdolabinda katilagmig ganaji skkma torbasina alin.

Ik sicad! ¢ikan makaronlarin arasina ganaj sikin.

Not: Paris'te adi makaronla birlikte anilan meshur bir pastane ¢ikolata ve kremadan olusan bir sosla (ganaj)
makaronlar birlestirmis ve iki kat kurabiye arasi kremadan olusan haliyle makaronun ginimuizdeki formu ortaya
citkmgtir.
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