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MAKARON

75 gram yumurta aki

75 gram toz badem

150 gram pudra sekeri
30 gram normal toz seker
10 gram sekersiz kakao

1 cay kasigi tuz

Arzuya gore gida boyasi
Ganaj igin:

100 gram sutlU ¢ikolata
100 gram krema

Kremay! sos tenceresine koyup kaynatin.

Kaynayinca igine cikolatalar ekleyin. Eriyip pirizsiz hale gelene kadar kisik ateste karigtirin.
Kremayi buzdolabina koyup kivam almasini saglayin.

Yumurtalarin aklarini tuzla birlestirip mikserle diisiik hizda ¢irpmaya baglayin.

Kopulren yumurtalara gekeri 5 seferde azar azar ilave edin.

Mikseri hizlandirip beyaz képik olana kadar ¢irpin. Igine isterseniz gida boyasi ekleyin.
Bademleri, kakao ve pudra sekerini robottan gegirin. ki seferde yumurtalara ilave edin.
Alttan Uste yavas yavas karistirin ve sikma torbasina doldurun.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizip oda sicakliginda yarim saat kadar kurutun.

Firini dnceden 160 dereceye ayarlayip tepsiyi firina verin. 10-15 dakika kadar pisirin.
Firindan ¢ikarip soduttugunuz makaronlarin arasina ¢ikolatali ganaji strGn.

Bir gtin bekletip servis edin.
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