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MAKARON

100 gram ince ¢ekilmis seker
50 gram ince ¢ekilmis badem
2 yumurtanin aki

4 corba kasig seker
Cikolatal krema igin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 cay bardagi krema

30 gram tereyag!

Fistikli krema igin:

40 gram tuzsuz antepfistigi

1 su bardagi seker

100 gram tereyagi

1 paket vanilya

Portakalli krema igin:

100 gram tereyagi

1 kahve fincani portakal suyu
2 cay bardag seker

3 yumurtanin sarisi

2 yumurta

1 portakal

2 ¢orba kagsiJi nisasta

Seker ve file bademi mutfak robotunda ¢ekip un kivamina getirin.

Yumurta aklarini mikserin orta hizinda kdptriinceye kadar 5 dakika ¢irpin.

Mikserin hizini artinp ¢girpmaya devam ederken 4 ¢orba kasidi sekeri azar azar ekleyin.

Sekerli badem ununu eleyin.

Yarisini yumurtalarla birlestirin ve tahta bir kagikla képUgini séndirmeden karistirin.

Badem ununun kalanini da ilave edip hamur kivaminda oluncaya kadar tekrar karistirin. Arzu ederseniz igine
birka¢ damla gida boyasi ekleyip farkli renklerd makaronlar elde edebilirsiniz.

Hamuru sikma torbasina aktarip yagdh kagit serdiginiz tepsiye bozuk paradan biraz blyUk olacak sekilde sikin.
Parmag@inizi hafifce islatip Ustlerine bastirarak sivri olmalarini 6nleyin.

170 dereceye ayarladiginiz firinda 10 dakika pisirin ve sogumalari i¢in kenara alin.

Soguyan makaronlarin bir yliziine istediginiz bir kremadan surip ayni boyutlarda bir makaronla sandvig gibi
kapatin.

Cikolatall krema icin bitter ¢ikolatayi bigakla kiyin.

Tereyagi ile birlestirip benmari usull eritin.

Kremayi da ekleyip karistirin ve sogumaya birakin.

Fistikl krema igin antepfistiJi ile sekeri mutfak robotunda ¢ekerek un haline getirin.

Vanilya ve tereyagini ekleyip krem haline gelene kadar tahta kasikla karistirin.

Buzdolabinda yarim saat dinlendirdikten sonra kullanabilirsiniz.

Portakalll krema icin portakalin kabugunu rendeleyin.

Tdm malzemeyi sos tenceresinde muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.

Soguduktan sonra kullanabilirsiniz.
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