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MAKARON

Hamuru igin:

110 gr yumurta aki

250 gr pudra sekeri

500 gr badem unu
Kremasi Igin:

200 ml krema

300 gr beyaz cikolata

1 su bardag toz yesil fistik
50 gr tereyagdi

Badem unu bir kaba koyun. Uzerine pudra sekerini ekleyin. Daha sonra yumurta akini da ekleyip yumusak bir
hamur yogurun.

Yogurdunuz hamuru 2 rulo haline getirip birer parmak kaliniginda kesin. Sonrasinda hafif yuvarlayip tepsiye
dizin.

Ardindan énceden isitilmis 180 derecede firina vererek pisirin. Kremasi icin kremayi bir tencereye koyup
kaynatin.

Kaynadiktan sonra beyaz ¢ikolatayi ekleyip icerisinde eritin.

Daha sonra tereyagini ve antep Fistigini da ekleyip hepsini birlikte pigirin.

Pistikten sonra sogumaya birakin.

Son olarak 2 makaronu Ust Uste koyup arasina yaptiginiz kremadan siriip servis edin.
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