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MAKARON

https://www.elele.com.tr

3 yumurta aki

200 gr pudra seker
1 tutam tuz

110 gr badem
Pembe gida boyasi
Frambuaz aromasi
Kremasi igin

80 gr beyaz cikolata
35 ml krema

Kremayi isitip gikolatay! iginde eritin. Oda sicakliginda sogumaya birakin. Mikserle girparak bekletin. Pudra
seker ve bademi mutfak robotunda ¢ekerek un haline getirin. Ayri bir yerde oda sicakliyindaki yumurta aklarini 1
tutam tuz ile katilagincaya kadar ¢irpin. Toz sekeri kasik kasik ekleyip tamamen katilagincaya kadar ¢irpmaya
devam edin. Badem ve seker karisimini bir kaseye eleyin. Yumurta aklarina ekleyip spatula ile karistirin. Pembe
gida boyasi ile renklendirin. Karigimi diiz uglu sikma torbasina doldurun ve yagh kagit serili tepsiye 3 cm ¢apinda
aralikl olarak sikin. Oda sicakliginda 1 saat bekletin. 150 dereceye ayarlanmis firinda 10 dakika pisirin.
Soguyunca aralarina krema siirlip iki makaronu yapistirin. Tim malzemeyi ayni sekilde hazirlayin. Bir gece
buzdolabinda bekletip servis yapin.
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