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MAKARNAYA SARILI BAGETLER

1 tath kasidi margarin
Yarim paket cubuk makarna
8 adet tavuk baget

2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasidi salca

istege bagli baharat

Bagetleri tuz ve karabiber eklediginiz suda haglayip kenara alin. Makarnanin diiz bir gekilde igine sigacagi genig
ve yayvan bir tencereye yeteri kadar su koyun. Uzerine tuz ekleyin. Kaynamaya baglayinca makarnay: ekleyip,
haslayin. Makarnanin birbirine karigmamasina dikkat ederek suyunu siiziin. Daha sonra diz bir tepsiye aktarin.
Makarnadan kiguk bir demet alarak, bir adet bagetin etrafini sarin. Uclarinin birlestigi kisim altta kalacak
sekilde, yagdh kagit serilmis bir firin tepsisine yerlestirin. Kalan bagetleri de ayni sekilde hazirlayin. Yogurt, salga,
hardal, yag, tuz, karabiber ve pul biberi kiigik bir kapta karigtirin. Bir firga yardimi ile tepsideki bagetlerin
Uzerine hazirladiginiz karisimdan sarin. Onceden isitilmig 180 derece firinda, 15-20 dakika pisirip, servis yapin.
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