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MAKARNALI YOGURTLU KEBAP

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cay Kasigi pulbiber
2 Dis sarimsak

1 Adet sogan

500 gr dana biftek

1 Cay Kasig kekik

2 Yemek Kasidi siviyad
2 Dis sarimsak

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasig karabiber
1 Paket makarna

1 Adet sar biber

1 Kase yogurt

1 Adet kirmizi biber

3 Adet blyik patates

Teflon tencereye 2 kagik siviyagi koyup isitiyoruz, julyen kesigimiz etleri ilave ederek kavuruyoruz, suyunu
¢ekince sicak su ekleyerek pismeye birakiyoruz,etler pisince yaginda biriki kere ¢evirip, julyen kestigimiz
sogani, biberleri ve kliclk kestigimiz sarimsaklari ekleyip biberler diriligini kaybetmeyene kadar kavuruyoruz, en
son baharatlarini ve tuzunu ilave ederek atesten aliyoruz .Makarnayi tuzlu suda haglayip stizdikten sonra bir
servis tabagina alip Gzerine 2 dis sarimsak ekledegdimiz yogurdu dokup eritigimiz margarina pulbiber ilave edip
yagin yarisini yogurdun Uzerine gezdiriyoruz, kizarttigimiz patateseleri yogurdun Uzerine yerlestirip en Uste etleri
koyup kalan yagi gezdirip sicak servis yapiyoruz .
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