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MAKARNALI TEPSI BOREGI

4 adet yufka

Yarim paket burgu makarna
2 dilim beyaz peynir

8-10 dal maydanoz

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag

Makarna haglanir, stizilir. Maydanoz ve ezilmig peynirle karigtirilir. Yumurta, sit ve yag bagka bir kapta girpilir.
ik yufka kenarlardan sarkitarak yaglanmis tepsiye konur. Uzerine sivi karigim gezdirilir. ikinci yufka ayni sekilde
tzerine konur, sivi karigim gezdirilir. Makarnali i¢ yayilir. Diger yufkalar da ayni sekilde yerlestirilir. Sarkan
yufkalar yukari toplanir. Kalan sivi karigim en Uste sirilir. Kare seklinde kesilir. Onceden isitilimig 180 derece
firnda pigirilir.

ML® Makarnali Rulo Borek icin tiklayin
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