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MAKARNALI TAVUK CORBASI

1/2 paket Banvit Pilic G6gus Kusbasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet orta boy sogan (ince piyaz dogranmig)

1 adet orta boy havug (ki¢uk kip dogranmig

1 adet kereviz sapi (ince kiyllmig)

1,5 adet limon

700 ml pili¢ suyu (kaynar)

150 gr spagetti makarna (5 cm uzunlugunda kiriklanmig)
70 ml krema

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Yagi isitip, sodan, havug, kereviz ve etleri katin. Orta ateste, karistirarak yaklasik 8-9 dak. soteleyin.
Limonlarin kabuklarini beyaz kisimlarini almadan incecik kesin. Kabuklari kibrit ¢cépu ebatlarinda dograyin.
Limonlarin suyunu sikin.

Limon kabuklarini, limon suyunu ve pili¢ suyunu etli malzemeye ilave edin. Hizli ateste kaynama noktasina
kadar isitin. Atesi kisip 10 dak. daha pisirin.

Makarnayi ekleyin. Bir-iki kez karistirin ve makarna yumusayincaya kadar 10 dak. daha pisirin.

Tuz, karabiber ve kremayi karigtirarak ilave edin. Kaynama noktasina kadar isitip, ategten alin.

Uzerine arzu ederseniz maydanoz serpip, limon dilimi ilavesiyle servis yapin.
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