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MAKARNALI SU BOREGI

6 adet yutka

Iciigin:

Yarim paket burgu makarna

2 dilim beyaz peynir

Sos:

2 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

Uzeri igin:

3 su bardagi su

Makarna haglanir, stiziilir. Sos kangtirilir. Yaglanmis tepsiye ilk yufka burugturarak konur. Uzerine sos gezdirilir.
Ikinci ve U¢lncu yufkalar da ayni sekilde konur. Makarnayla ve ezilmis peynir karigimi yayilir. kalan tg yufka da

ayni sekilde yerlestirilir. Kalan sos Uzerine dokiltr. Kare kare kesilir, 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
Firindan ¢ikinca 3 su bardadi su gezdirilir, tekrar firina verilir 10 dakika sonra firindan alinir.

ML® Kolay Su Boéregi icin tiklayinML® Makarnali Rulo Boérek icin tiklayin
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