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MAKARNALI SU BOREGI

1 paket biyik boy kelebek makarna (haglanmisg)
3 adet yufka

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

2.5 su bardag sut

Tuz

1 biiylik kase peynir ve maydanoz karigimi

Uzeri icin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

Karistirma kabimiza 3 adet yumurta, 1 su bardagi sivi yag, 2.5 su bardag siit ve tuzunu ilave edip karistiralim. ig
harci igin, 1 blyUk kase peynirli maydanozlu harcimizi da ekleyip tekrar karigtiralim. Daha sonra haglanmig 1
paket kelebek makarnamizi da ilave edip karigtiralim. Yagl kagit serili firin tepsimize 3 adet yufkamiz dan birinci
yufkamizi kenarlarindan tagacak sekilde yerlestirelim. Uzerine hazirladigimiz i¢ harcimizdan yarisini dékerek
yayalim.

Uzerine tekrar ikinci yufkayi yerlestirelim. Kalan i¢ harcimizin hepsini dékip yayalim. Son olarak kalan tiglinci
yufkamizi da serip tasan kisimlari da katlayalim. )

Uzeri igin 1 su bardagi sUt ve 1 adet yumurta ile hazirladigimiz harcimizi yayalim. Onceden isitiimis 180
derecelik firinda kizarincaya kadar pigirelim.
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