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MAKARNALI PEYNIRLI SU BOREGI

Yarim paket fiyonk makarna

2 kaglk tereyagi

4 adet yumurta

1 kase ufalanmig beyaz peynir
1 su bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

3 yufka

Makarnayi bol suda 20 dakika haglayin, siizdin.

Tereyag! ile soteleyin. icine yumurtalari ve peyniri ekleyin karistirin. 1 su bardagi su ile yagi ¢irpin.

3 yufkayi alin. Orta boy tepsiyi margarin ile yaglayip, yufkalarin birini burusturarak yayin.

Uzerine yagli sudan gezdirin. Hazirlanan makarnanin yarisini yufkanin tizerine yayin. ikinci yufkayi da
burusturarak koyun ve Uzerine yagli suyu gezdirin.

Kalan makarnayi koyup, tgtincu yufkayida ayni sekilde Gzerine yayin.

Uzerine kiip kesilmis tereyadi pargalari yerlestirin. 200 dereceli firinda kizarana dek pisirin.
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