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MAKARNALI SU BOREGI

3 adet yufka

1 bardak sut

1 bardak sivi yag

4 adet yumurta (birinin sarisi alinacak)
Y2 paket haglanmig cubuk makarna

1 adet maden suyu

250 gr beyaz peynir

Orta boy yuvarlak bir tepsiyi yaglayin. Yufkanin bir tanesini tepsiye yayin. Sivi yag, yumurtalar ve sGtl karigtirin.
Yufkanin Gzerine biraz siriin. |kinci yufkay Gzerine )

koyun. Onun Ulzerine makarna, peynir ve sivi karisimi karigtirarak yayin. Ugtinct yufkayr makarnanin tizerine
kapatin. Ayirdiginiz karigimi izerine suriin. Kesip, maden suyu dékin. Uzerine yumurta sarisi striin. 200
derecedeki firnda pisirin. 15-20 dakika sonra 150 dereceye alin.
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