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MAKARNALI POGACA

1 bardak ilik sit

1 bardak 1lik su

1 cay bardagdi sivi yag

100 gram margarin

Aldig1 kadar un

3 kasik toz seker

1 kasik tuz

1 kasik kuru maya

Uzeri icin:

3 tane yumurta aki ve sarisi

I¢ harci igin:

1 bardak beyaz hashas

1 fincan tahin

1 bardak rendelenmis kdy peyniri
300 gram hasglanmis boncuk makarna
1 bardak dévilmiis ceviz

1 bardak meyve sekerlemesi

1 bardak rendelenmis kasar

Siit, su, 3 tane yumurta aki yumurta aklari ve margarini hamur yapma kabiniza koyun. Uzerini yaklagik 2 su
bardadi un ile kapatin. karsilikl kenarlara seker ve tuzu serpin. Unun ortasini siviya gelmeyecek sekilde agip
mayay! dokin.

Hamur programinda ¢alistirin. Bu asamada makinenin basinda durun. Ginkl azar azar un eklemeniz
gerekecek. Dikkat etmeniz gereken cok kati olmayan hafif civik bir hamurunuz olacak, ancak karistik¢a
toparlanacak.

Hamur 1 saat sonunda mayalanip hazir oldugunda kaptan ¢ikarip ikiye ayirin. Unlanmig bir tezgahta merdane ile
yanm santim kalinliginda agin.

I¢ harcl icin beyaz hashas kdy peyniri tahin ve makarnayi karistirin icine meyve sekerlemesini cevizi ekleyip en
son kasarini ekleyip karistirin firin kaplarimizi yaglayip a¢tigimiz hamurumuzu bardakla keselim ve i¢
harcimizdan koyalim top yapip kapatalim kaliplarin igine koyalim yumurta sarisi strelim firinda kizarana kadar
pisirelim ¢ayla servis edelim.
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