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MAKARNALI KUZU PIRZOLA

6 adet pirzola

6 dis sarimsak

1 corba kasigi aci pul biber
1 limon suyu

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

1 paket spagetti

6 adet mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi ¢ig krema

1 corba kasigi aci biber salcasi

Pirzolalari derin bir kabin igine yerlestirin. Uzerine limon suyu, ezilmis sarimsaklari ve baharatlari ekleyip elinizle
iyice yogurun. Etler, sarimsag icine iyice cekmeli, bu sekilde 1 saat bekletebilirsiniz. Pisirilecegi zaman icine
zeytinyagini da dokup tavada iki ylzina de pisirin. Makarnalari tuzlu kaynayan suda 15 dakika haslayip siizdin.
Mantarlari da ince dograyip tereyaginda rengi doninceye kadar pisirin. Uzerine salca, tuz ve karabiberi serip
tatlandirin. Haslanan makarnalari da Gzerine ekleyip karistirin. Ocaktan almadan 6nce igine ¢ig kremayi ilave
edip karistirin. Servis yaparken yaninda mantarli makarnayla ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:101575 « adi:Makarnall Kuzu Pirzola « génderen:uykusuz « indirme tarihi:13.05.2024 - 23:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarnali-pirzola-vt53999
https://img.lezzetler.com/yuklenen/makarnali-kuzu-pirzola-101575.jpg
http://www.tcpdf.org

