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MAKARNALI PILAV

2 su bardagi piring
yarim paket makarna
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
3,5 su bardagi su

tuz

karabiber

Piring suda islatmadan bol suda yikanir, sizgege ¢ikarilir. Makarna haslanir sizlldr, 2 tath kasidi siviyag ile
kanstinilir. Tencereye tereya@i aktarilir, eriyince piring atilir, orta ateste pirin¢ seffaflasana kadar kavrulur,
haslanmis makarna, tuz, karabiber ve su eklenir, karistirilir tencerenin kapagi kapatilir, 6nce orta ateste 10
dakika, sonra kisik ateste 10 dakika olamak Uzeri 20 dakika pisirilir, yarim saat demlendirilir, karigtirilir servise
sunulur.
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