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MAKARNALI OMLET

Malzemesi:

4 yumurta

600 gr. makarna

Tuz

Biber

150.gr. tereyagdi

150 gr. rendelenmis kasar peyniri

3 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz

Hazirlanisi:

Kaynar tuzlu suya makarnalari atarak iyice pisene kadar haslayin. Suyunu stizdikten sonra peynir, maydanoz
ve tereyagi ile karigtirin. Yumurtalar tuz ve biber ile ¢irptiktan sonra yavasga makarna ile karigtirin. 30 santim
¢apindaki bir tavada onbes gram tereyagini eritin. Yumurta ve makarna karisimini tavaya koyarak iyice yayin.
Tavayi atese koyduktan sonra arada sirada sallayarak kenarlarinin da iyice pismesine dikkat edin. Tavanin
dibinde tereyagdi kalmadigi zaman omletin yanmamasi igin biraz daha ilave edebilirsiniz. Omletin kenarlar
kizarmaya basladigi anda omleti bir tabaga ters gevirerek tavaya yeniden yagd koyun ve diger ylizini de
kizartin. Daha 6nceden isitiimig genis bir tabada omleti ¢iktartarak sicak sicak servis yapin.

Not: Makarnali omlet hazirlamak, iyi sonug elde etmek isteyenler icin bir sabir ve 6zen igidir. Omletin her iki yani
da iyice kizarmali, ama ortasi kuru olmamalidir. Tereyag yerine isterseniz zeytinyadi da kullanabilirsiniz.
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