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MAKARNALI OMLET

1 paket spagetti makarna

2 adet ince havug (kUp dogranmis)
1/2 su bardagi bezelye (konserve)
1/2 su bardagi misir (konserve)

5 adet yumurta (hafif ¢irpiimig)

1 cay bardagi sit

90 gr. cheddar peyniri (rendelenmis)
2 ¢orba kagig maydanoz (dogranmig)
1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

BuyUk bir tencere kaynar suda makarnay! diri olacak sekilde haglayip, stiziin. Bagka bir tencerede su kaynatip,
havuclari katin, 5 dakika sonra bezelye ve misiri ilave edip, havuglar yumusayana kadar pisirin ve stizin. Blyuk
bir kapta makarna, sebzeler, yumurta, sut, peynir, maydanoz, tuz ve karabiberi iki ¢atal yardimiyla yavas yavas
harmanlayin. 20 cm. ¢apinda ve firina girebilecek bir kapta yagi isitip, hazirladiginiz karigimi i¢ine esit olarak
yayin. Orta hararetli ateste 4-5 dakika pisirdikten sonra dnceden isitiimig 180 derece 1zgara konumundaki
firnda 5 dakika daha pisirin. Biraz soguduktan sonra dilimleyip, servis yapin.
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