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MAKARNALI MISIR CORBASI

1 kutu Tat Misir Konserve
400 gr Kemiksiz Pili¢ Gégsu
200 ml Sek Sit

150 ml Sek Krema

100 gr Pastavilla Linguine

1 adet tavuk bulyon

10 gr misir unu

Karabiber

Tuz

Tavuk bulyonu 100 ml suda eritip tencereye pilic gdégus, krema, karabiber ve tuz ekleyiniz. Kisik ateste 20
dakika pisiriniz. 1 litre kaynar su ekleyip 5 dakika daha pisiriniz. Misir ununu sute karigtirip erimesini saglayiniz.
Tat Misir't sliziinGz. Makarnalari bol tuzlu suda 8-9 dakika kadar diri kalacak sekilde haglayiniz. Haglama suyu
ile tencereye ekleyiniz. SGtlIh misir ununu ve misirlari da ekleyip birka¢ dakika daha pigirerek atesten aliniz sicak
olarak servis yapiniz.
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