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MAKARNALI MILFOY BOREGI

4 adet milféy hamuru

Yarim paket fiyonk makarna

Yarim su bardagi siviyag

Yarim su bardag: st

1 su barda@i ufalanmig beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

2 adet yumurta

Makarnayi tuzlu suda haglayip stziin. Maydanozlari ince ince kiyin. Bir kapta siviyag, sit ve yumurtalari iyice
¢irpin. Karigimdan yarim su bardagi ayirin. Kalan karisima beyaz peynir ve maydanozu ilave edin. Hazirladiginiz
karigimi makarnaya ilave edip, karigtirin, iki milfdy hamurunu Ust Uste yerlestirip tepsi blyuklugnde agin.
Tepsiyi yaglayip, icine actiginiz milfdy hamurunu yerlestirin. Uzerine makarnali karigimi dokip, biydk bir kagikla
bastirin. Diger iki milfoyl de Ust Uste yerlestirip tepsi blyukluginde agin. Makarnalarin tzerine yayin. Ayirdiginiz
yarim su bardag karigimi tstiine dékiin. Onceden isitiimig 200 C firinda (izeri kizarana dek pisirin. Dilimleyip,
sicak olarak servis yapin.

ML® Makarnali Rulo Borek icin tiklayin
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