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MAKARNALI KOFTE SARMA

500 gr koftelik az yagh dana kiyma
1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Kimyon

3 yemek kasigi galeta unu

1/2 paket ¢cubuk firn makarna
Gz karari domates sos

2 adet ince kiyllmig taze sogan

Derince bir kabin iginde kiyma, yumurta, tuz, karabiber, kimyon ve galeta ununu iyice yogurun ve 1 saat kadar
buzdolabinda bekletin.

Makarnay! bol suda 6-7 dakika haglayin.

Hazirladiiniz kéfteyi buzdolabindan alip, stretch film serilmis tezgahin tizerinde elinizle ve oklava yardimiyla
makarna boyunda agin.

Haslanmig olan makarnalari kiymanin {izerine sira sira dizin. Stretch film yardimiyla da kéfteyle birlikte rulo
olarak sarin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine alip 180 derecede 20-25 dakika pigirin.

Domates sos ve ince dogranmis taze soganla servis edebilirsiniz.
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