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MAKARNALI KALP TART

1 paket kepekli makarna
100 gr misir

200 gr mantar

1 adet kabak

1 adet havug

2 adet yumurta

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kagsidi margarin
100 gr mozarella peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Kekik

Makarnayi dige gelecek sekilde haslayip suyunu stiziin.Uzerine margarini katip karigtirin ve sogumaya
birakin.Kabagi ve havucu rendeleyin.Uzerine ¢irptiginiz 2 yumurtayi, kagar peynirini, misiri, dilimlediginiz
mantarlari ekleyin.Kirmizi toz biberi, kekigi, tuzu ve karabiberi ekleyip karigtirin.Makarnaya ilave edip
karistirin.Firin kabini yaglayin.Makarnayi kaliba aktarip iyice bastirin.Onceden isitiimis 180 derece firinda
kizarincaya kadar pisirin.Firindan gikarmaya yakin mozarella dilimlerini ekleyip tekrar firina verin.5 dakika daha
kizartip firindan ¢ikarin.
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