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MAKARNALI HINDI BIFTEK

5 adet Banvit Hindi Biftek

400 gr kalin eriste makarna (pappardelle)
2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet so@an (iri dogranmig)

4 dis sarimsak (iri dogranmig)

1 adet patlican (kip dogranmig)

15 adet siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikariimig)
15 adet kiraz domates

1 demet feslegen (taze)

1/2 demet kekik (taze)

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Makarnayi tuzlu bol suda arzu ettiginiz kivamda pisirip stizin ve sicak tutun.

Isitiimig yagda ve hizli ateste etlerin her iki yiziin( 3[2ler dak. pisirin.

Ayni tavaya, sogan ve sarimsaklari koyun karistirarak 2-3 dak. soteleyin. Patlicanlari ilave edip 3-4 dak. daha
soteleyin. Et, zeytin, domates, tuz ve karabiberi ekleyip, tavayi sallayarak 2-3 dak. daha pisirin. Feslegen ve
kekigi katip harmanlayin.

Makarnayi tabaklara paylastirin, Gzerlerine sebzeli etleri yerlestirip servis yapin.
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