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MAKARNALI FASULYE GORBASI (ITALYA)

Malzeme

- 2 su bardagi bardagi barbunya veya kurufasulye
- 2-3 dis sarimsak

- 2 tath kasigi biberiye

- 1 adet kuru sogan

- 2-3 adet kereviz sapl ve yapraklari

- 1 adet havug

- 5 yemek kasi§i zeytinyagi

- 1 su bardag! kelebek makarna, eriste, arpa sehriyesi
- Tuz - ¢ekilmis karabiber

- Rende permasan peyniri

Hazirlanisi

Fasulyeleri bir gece dnceden islatin. Genis bir tencere igine 1slatip stizdiginuz fasulyeleri (fasulyelerinin Gzerini
iki parmak gecene kadar) koyup Uzerine ilik, su koyunuz. Ufak bir tllbentin icine biberiye ve soyulmus
sarimsaklari koyup iyice sariniz. Fasulyelerin icine kaynamaya birakiniz.

Soganin kabuklarini soyup, bitln olarak gorbanin igine koyunuz. Havuglarin kabuklarini soyunuz, yikayiniz ve
halka halka dograyiniz. Kerevizin kdk ve yesil yapraklarini dograyiniz. Havug ve kerevizleri gorbaya katiniz.
En son olarak zeytinyagdini ekleyip, fasulyeler yumusayincaya kadar kaynatiniz. Fasulyeler pisince, tilbenteki
baharatlari ve bltlin sodani corbadan ¢ikariniz.

Fasulyenin 1/3'Und ayinp kalanini karabiber, tuz ile birlikte pire haline getiriniz. Fasulye tanelerinin ve plreyi
corbanin igine ilave edip bir tagim kaynatiniz. Gorba kaynayinca makarnalari igine atip 8 dakika pigiriniz.
Uzerine rende permasan koyup servis ediniz.
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