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MAKARNALI DOMATES DOLMASI

Geyrek paket makarna
8-10 adet domates

100 gram salam

100 gram kasar

5-6 yaprak taze feslegen
2 cay kasigi tuz

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

Makarnayi paketin Gzerinde yazildigi sekilde hagslayin.

Domatesleri yikayip tepelerini kapak gibi kesin ve iglerini bir kasik yardimiyla oyun.
Salamlari ve feslegenleri ince ince dograyin.

Kasari rendeleyin.

Salam, kasar ve feslegeni makarnayla karistirin.

1-2 yemek kasigi zeytinyag! ilave edip yeniden karigtirin.

Makarnayi oydugunuz domateslerin i¢ine doldurup firin kabina yerlegtirin.

Firini 200 dereceye ayarlayip dnceden isitin.

10-15 dakika kadar firmladiginiz domates dolmalarini sogumadan servis edin.
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