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MAKARNALI DOMATES CORBASI

2 Gorba Kasig Zeytinyagi

1 Adet Orta Boy Kuru Sogan

4 Dis Sarimsak

3 Su Bardagi kabuksuz, cekirdeksiz, dogranmis domates
1 Gorba Kasigi Un

3 Su Bardag tavuk veya balik suyu

3 Su Bardagi Su

1 Adet kip seker

3/4 Su Bardag makarna

2 Gorba Kasig Kiyilmis Maydanoz

2 Gay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi taze gekilmis karabiber

1 Su Bardag@i Rendelenmis Kasar Peyniri

Sogani dis dis dograyalim. Yagi ve sodanlari tencereye alip soganlar saydamlagincaya kadar kavuralim.
Sarimsaklarin kabuklarini soyup soganlarla ayni boyda keselim, tencereye ekleyip karigtirarak 1 dakika daha
kavuralim. Kabuklari, saplari, ¢ekirdekleri temizlenmis, kiip dogranmis domatesleri ve tuzu ekleyip arada
karigtirarak domatesler iyice ezilene dek pigirelim.

Tenceredeki domates piresine unu ekleyip 1 dakika kavuralim. Sicak olan tavuk veya balik suyunu ve suyu
tencereye boca edelim. Kiip sekeri de ekleyelim; bu domatesin eksi tadini yumusatacaktir. Karistirip bir tagim
kaynatalim. Karabiberi ilave edelim. Makarnalari atip Uretici firmanin 6nerdigi aldante pisirme slresince pigirip
tencereyi ocaktan alalim.

Kiyilmig maydanozlari ekleyip karigtiraim. Makarnall domatesi ¢orbasini servis kaselerine paylagtiralim.
Rendelenmis kagar peyniriyle servise sunalim.
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