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MAKARNALI CORBA

Eyip Seving

Y2 su bardad kuru fasulye

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 adet domates

1,5 yemek kagsi@i ince kiyllmig maydanoz
5 su bardagi sebze suyu

1 adet havug

1 adet patates

Y2 kereviz sapi

1,5 yemek kasigi domates salgasi
1 adet kabak dilimlenmis

Y4 su bardag taze fasulye

Y4 su bardagi didik makarna
Tuz

Karabiber

Parmesan peyniri

Kuru fasulyeleri bir gece suda bekletip stiziin. Kaynar suda 15 dakika haslayip tekrar stiziin. Bir tencerede yagi
kizdirip sogan ve sarimsaklari ekleyin. Soganlar yumusayana kadar kavurun. Domates, maydanoz, kuru fasulye
ve sebze suyunu ekleyin. Kapagini kapatip hafif ateste 2 saat pigirin. Havug, patates, kereviz sapi ve domates
salgasini ekleyin. 15-20 dakika daha Usti kapali olarak pisirin. Kabak, taze fasulye ve makarnalari da ekledikten
sonra 10-15 dakika daha kapag! kapali olarak pigirin. Makarna ve sebzeler yumusgayinca tuzunu ve karabiberini
ekleyin. Uzerine parmesan peyniri serperek servis edin.
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