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MAKARNALI BOREK

1 paket kelebek ya da iri boy eriste makarna (pastavilla)
3 yumurta

1 cay bardagi siviyag

1,5 su bardagi st

2 yemek kasigi yogurt

3-4 yemek kasigi tereyagi

3 adet yufka

300-400 gr. yagh beyaz peynir

1 demet maydanoz

1. Makarnayi haglayin ve sizin. Beyaz peyniri bir ¢catal yardimiyla ezin. Maydanozu dograyip makarna ve
peynirle birlestirip kanstirin.

2. Daha sonra tereyagi eritip ihtin. Stt, yumurta, yogdurt, siviyag ve ihmig teryagini karigtirin. Firin tepsisini
yaglayip yufkanin bir tanesini tepsiden tagacak sekilde yayin. Hazirladiginiz hargtan yufkanin Gzerine gezdirin.
3. Haslanmis makarnanin yarisini yufkanin tzerine dokdn. lkinci yufkayi tepsinin igine blizerek yerlestirin. Kalan
makarnanin tamamini ikinci yufkanin Gzerine yayin. Sutlli hargtan tekrar makarnanin Gzerine gezdirin.

4. Son yufkay! da makarnalarin Uzerine yerlegtirin. SGtlU hargtan tekrar Ustinden gezdirdikten sonra, yanlardan
tasan yufkayi tepsinin Gzerine dogru kapatin. Kalan sitli harcin tamamini son katin Usttine dékp bir fir¢a
yardimiyla her yere yayin. 180 dereceli firinda pisirip sicak servis yapin.
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