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MAKARNALI BARBUNYA CORBASI

Malzemeler:

200 gr. kuru barbunya

1 adet sogan

2 dis sarimsak (ikiye bélinmas)
Kiyilmis maydanoz

1 kerevizin sap kismi
Zeytinyad!

1 adet jambon

Tuz, karabiber

150 gr. yuksUk makarna

Taze rendelenmis parmesan peyniri

Yapiligt:

ince dogranmis sodan, sarimsak, maydanoz ve kerevizi genis bir tencerede zeytinyag ile renk degistirinceye
kadar pisirin. Barbunyanin suyunu stiziip tencereye ilave edin. 1 dk. pisirin. Tencereye su doldurun ve jambonu
ilave edin. Ara sira karigtirarak ve gerekirse su ilave ederek 4-5 saat pisirin. Pismesine yakin yarim su bardagi
zevtlnyagi ekleyin. Fasulyeler pisince jambonu ¢ikatrin ve 1/3 unu ayirin. Geri kalanini blenderda ezin ve
ezilmeyen kabuklari ayiklayip tekrar tencereye alin. Tuzunu biberini ayarladiktan sonra makarnayi ilave edin.
Makarnalar yumusayana dek pisirin Ardindan atesi kapatin ve kapagi kapali olarak 10 dk. bekletin Kaselere
aldiktan sonra Uizerine birka¢ damla zeytinyadi dékiin ve rendelenmis parmesan peyniri serpin.

ML® Spagettili Corba icin tiklayin
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