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MAKARNA VE FESLEGENLI DOMATES CORBASI

3 adet blyuk boy olgun domates
1 adet kirmizi dolmalik biber

1 su bardag midye makarna

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 adet orta boy kuru sodan

1 dis sarimsak

3 yemek kasigi domates salgasi
4 su bardagi sebze suyu

1 tath kasidi kuru feslegen

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
Sislemek igin:

3-4 taze fesleden yapragi

Kuru sogani soyup, incecik kiyin. Sarmisagi da soyup, kiyin. Kirmizi biberi kiip kiip dograyin. Tencereye
zeytinyagini koyun ve ocagi yakin. Dogranmis kuru sogan, sarmisak ve biberi koyun. Soganlar sararincaya dek,
tahta bir kagsikla ¢evirin. Kabuklarini soyup, kiip kip dogradigimiz domatesleri ekleyin. 2-3 dakika gevirip, sebze
suyunu, salgcay!, tuz, karabiber ve toz sekeri katin. Tencerenin kapagini kapatip, 15 dakika kisik ateste pisirin.
Kuru feslegeni de serpin.

Atesten aldiginiz ¢corbayi ya el blender'iyla pUrUzsuz hale getirin ya da tel siizgecten gegirin. Bu arada
makarnalari haglayin. Onlari da gorbaya katip, kasar rendesiyle servis yapin.
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