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MAKARNA SOSU

1 adet kirmizi dolmalik biber

2 adet carliston sivri biber

1 dis sarimsak

250 gr kiyma

5 adet yumurta blyukliginde soyulmus domates
1 silme yemek kagsiJi biber salcasi

2 kasik yemeklik margarin

2 ortaboy sogan

Tuz

Biberlerleri ve sarimsagi iyice kiyin, sogani da iyice kiyin, yadi derin tavaya atin ve isitin. Arkasindan soganlari
kizmis yaga atin biraz kizarttiktan sonra kiyilmig biberi ve kiylmis sarimsagi tavaya ekleyip kizartin. Ardindan
kiymay ekleyip iyice kavurun. Buna biber salgasini katip biraz birlikte kavurun daha sonra ince kiyiimig
kabuksuz domatesleri ekleyin ve tuzunu atin. Bir bardak su ekleyin. lyice pisirin. Uzerine de sarimsakl yogurt
doéktigunuzde nefis bir sos olmus olur.
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