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MAKARNA SALATASI

250 gram makarna (istediginiz tirde)

1 su bardagi haglanmig misir

1 su bardagi dogranmig salatalik

1 su barda@i dogranmis domates

1 su bardagi dogranmis yesil biber

1 su bardagi dogranmig kirmizi biber

1/2 su bardagi dogranmis siyah zeytin (istege bagh)
1/2 su bardagi dogranmis taze nane veya maydanoz
3 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kagi@i limon suyu

2 dis ezilmis sarimsak

Tuz

Karabiber

Yogurtlu Sos Igin:

1 su bardagi yogdurt

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kagsi@i limon suyu

2 dis ezilmis sarimsak

Tuz

Karabiber

Makarnayi bol tuzlu kaynar suyla haslayin. Makarnalari aldente olacak sekilde pisirin, yani hafif¢e diri birakin.
Haslanan makarnayi sliziip sogumaya birakin.

Soguyan makarnayi bir salata kabina alin.

Dogranmig salatalik, domates, yesil biber, haglanmig misir ve istege bagl olarak siyah zeytin ekleyin. Eger siyah
zeytin kullanacaksaniz, onlari da ekleyebilirsiniz.

Yogurtlu sos i¢in, yogurdu, zeytinyagini, limon suyunu ve ezilmis sarimsagi bir kasede karigtirin. Tuz ve
karabiber ekleyerek sosu iyice karigtirin.

Hazirladiiniz soslari, makarnali sebzelerin Uzerine dokin ve tim malzemelerin guizelce karigsmasini saglayin.
Son olarak, dogranmis taze nane veya maydanozu ekleyin ve salatayi tekrar karistirin. Buzdolabina koyup
soguk olarak servis edebilirsiniz.
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