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MAKARNA SALATASI

https://www.berrakmakarna.com.tr

1 paket makarna (tercihen yiksik ya da burgu makarna)
1, 2 gorba kasidi zeytinyag!

1 ya da 2 dig sarimsak

100 gr. taze i¢ bezelye

150 gr. konserve tane misir

100 gr. taze fasulye (kilgiklar ayiklanip parcalara kesilmis)
1 corba kasigi istege gore sirke

2 aci sivri biber (ince ince dogranmis)

100 gr. jambon (dogranmis)

1 adet gObek salata ya da marul (yikanip dogranmig)

2 domates (kUp kip dogranmig)

Birkag tutam taze feslegen

2 adet taze sogan (ince kiyilmig)

Tuz

Karabiber

Kekik

Makarnalari haglayin (Diriliklerini bitinGyle yitirmemesine dikkat edin). Haglandiktan sonra soguk sudan gegirin
ve suzin. Diger tarafta kalin dipli bir tencereye zeytinyagini koyun, sarimsaklari atip biraz pisirin. Ardindan i¢
bezelyeleri, misirlari, taze fasulyeleri, tuzu karabiber ve kekigi de ekleyip bir tasim kaynatin. Kaynamaya
baslayinca atesi kisip yemek biraz ¢cekinceye kadar tikirdamaya birakin. Bu arada sirkeyi bir kaseye ekleyin, aci
sivribiberi icine atin ve 5 dakika bekletin (Sirke biberin acisini alacaktir). Makarnalari tencereye koyun, sirkeli
karisimi, ardindan da sosu Uzerine dokin. Jambon pargalarini serpistirin ve iyice karigtirn. Gébek salata ya da
marul yapraklarini bir salata kasesine déseyip lUzerine makarna salatasini bosaltin; domates, taze sogan ve
feslegenlerle susleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:13738 « adi:Makarna Salatasi * génderen:nurnur « indirme tarihi:05.04.2025 - 00:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-salatasi-vt1692
http://www.tcpdf.org

