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MANTAR RUHLU MAKARNA

1 paket makarna

500 gr mantar

1 adet domates

1 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Mantarlar temizlenir rondoya atilir. Uzerine 1 adet domates ve sarimsak katilir ve seklini kaybedene kadar
cekilir. Sonra kigUk bir tencereye tereyagi, hazirlanan karigim, karabiber, tuz ve 1 su bardagi su konur ve bir
tasim pisirilir. Diger yanda makarna haglanir ve suyu stizlldr. Tekrar tencereye konur. Uzerine mantar ruhlu sos
konur, karigtirilir. tekrar atese konur ve bir kag dakika pigirilir.
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