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MANTAR RUHLU MAKARNA

1 paket makarna
500 gr mantar
1 adet domates
1 diş sarımsak
1 tatlı kaşığı salça
1 çorba kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı tuz

Mantarlar temizlenir rondoya atılır. Üzerine 1 adet domates ve sarımsak katılır ve şeklini kaybedene kadar
çekilir. Sonra küçük bir tencereye tereyağı, hazırlanan karışım, karabiber, tuz ve 1 su bardağı su konur ve bir
taşım pişirilir. Diğer yanda makarna haşlanır ve suyu süzülür. Tekrar tencereye konur. Üzerine mantar ruhlu sos
konur, karıştırılır. tekrar ateşe konur ve bir kaç dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:138541 • adı:Makarna Ruhlu Makarna • gönderen:yaban • indirme tarihi:07.04.2025 - 10:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-ruhlu-makarna-vt101752
http://www.tcpdf.org

