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MAKARNA PISIRMEDE DIKKAT EDILECEK NOKTALAR

1- Makarnalari daima kaynar tuzlu suya atarak haslayiniz.

2- Ravyoli, kaneloni eriste gibi ¢cesitleri haslarken suya 2 kasik kadar zeytinyadi ilave edecek olursaniz,
hamurlarin birbirine yapismamasini temin etmis olursunuz.

3- Makarnalari kalinlik veya inceligine gore ortalama 15-25 dakika haglamak lazimdir.

4- Makarnalarin haglanip haglanmadigim anlamak i¢in birkag usul olmakla beraber en iyisi bir par¢a agziniza
alip yiyiniz. Eger disinize yapismiyorsa haslanmis demektir. Diger bir usul de makarnadan kuguk bir parga alip
fayans, beton bir duvara atiniz duvara makarna yapisiyorsa makama pismis demektir.

5- Haglanan makarnayi atesten alinca hemen Gzfcrine 1 bardak su koyarak 5-10 dakika bekleterek kabartmak
lazimdir.

6- Suyunu mutlaka stizgegten gecirerek stizmek gerekir.

© lezzetler.com tarif no:19716 » adi:MAKARNA PISIRMEDE DIKKAT EDILECEK NOKTALAR « génderen:sardunya » indirme
tarihi:13.03.2025 - 14:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/makarna-pisirmek-vt685
http://www.tcpdf.org

