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MAKARNA PASTASI

1 paket makarna

75 ml siviyag

250 gram kiyma

1-2 dis sanmsak

100 gram domates piresi

200 gram domates rendesi
Yarim demet taze feslegen

1 tutam tuz

1 cay kasigi karabiber

1 paket makarna

100 gram parmesan peyniri (toz)
150 gram kasar peyniri rendesi

Makarnayi on dakika kadar pigirin, suyunu stizin.

Makarna ile parmesan peynirini birlestirip, karistirin.

Kelepceli kek kalibini yaglayin. Makarnalar dik kalacak sekilde kek kalibina yerlestirin. Makarnalarin arasinda
hic bosluk kalmamasina dikkat edin.

Bir tavada yag ile kiymayi kavurun.

Domates puresini, sarimsagi ve domates rendesini Uzerine ilave edin. Orta ateste pisirin. Domatesler kivam
alinca, feslegeni, karabiberi ve tuzu da ilave edip, karistirin. Harci ocaktan alin.

Makarnalarin tstline, kiymali hargtan dékin. Bogluklarin doldugundan emin olun.

Pastanizin Uzerine, rendelenmis kasar peynirini serpistirin.

200 derecelik firinda on bes dakika kadar pigirin.

Son olarak, pisen makarna pastanizi on dakika dinlendirin, kalibin kelepgesini ¢ikarip servis yapabilirsiniz.
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