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MAKARNA OGRATEN

500 gr 3 nolu gubuk makarna

14 bardak su

1 yemek kasigi tuz

Y2 kahve fincani siviyag

Ustl icin: 4 yemek kasigi tereyad
4 bardak sit 2 kahve fincani un

1 adet yumurta

2 gay kasigi hindistancevizi

tuz

karabiber

Makarnayi, kirmadan haslayip suzin. 1kasik eritilmis yag, tuz ve karabiberle karistirin.

4 yemek kasigi yag, 2 fincan un ve 1 It sitle besamel( beyaz sos) hazirlayin. Igine biraz tuz, hindistancevizi ve 1
yumurta katin. )

Besamel sosla peynirin yarisini makarnayla karistirin. Makarnayi bir firin tepsisine bosaltin. Uzerine kalan
besameli yayin ve kasarpeyniri serpin.

Uzerini 25-30 dakika firinda kizartin. Dilimlere bolUp servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 26.09.2015
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