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MAKARNA KUPU BOREGI

Yarim paket didik makarna
2 su bardagi sit

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi nisasta

2 dilim beyaz peynir

1 tath kasidi tuz

Bir tencereye yumurtalar kirilir, girpilir. Uzerine soguk siit ve nisasta eklenir. Orta atese yerlestirilir, muhallebi
yapar gibi karigtirarak g6z gz olana kadar pisirilir. Ategten alinir, haglanmig makarna, tuz ve ezilmig peynir ilave
edilir. lyice kanstirdiktan sonra islatiimis bir Borcama dokulir ve dizeltilir. Buzdolabina konur. En az 4 saat
bekletilir. Sonra kibrit kutusu blyutkliginde kiplere kesilir. Soguk olarak ikram edilir.
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